Rezeptdes
Monats

Zutaten:

* 1Rolle Blitterteig

e 250 g Kise mit Bockshornklee,
grob gerieben, z.B. Krukower
Bockshornklee

e 2reife Birnen, in diitnnen
Scheiben

e 1Handvoll Walniisse, grob
gehackt

 2TLHonig

e 1TLfrischer Thymian

e 1Eizum Bestreichen

o Pfeffer

Zubereitung:

1.Backofen auf 200 °C vorheizen.

2.Blatterteig auf ein Blech legen, Rand leicht
umklappen.

3.Kase gleichmallig verteilen.

4.Birnenscheiben auffachern und
darauflegen.

5. Walniisse, Thymian und etwas Pfeffer
dariiberstreuen, mit Honig betraufeln.

6.Rand mit verquirltem Ei bestreichen.

7.20-25 min goldbraun backen.




