Rezeptdes
Monats

1. Mohren grob raspeln, Zwiebel fein hacken.

2.Alles mit Kise, Eiern, Mehl und Gewiirzen gut
vermengen.

3.0lin einer Pfanne erhitzen.

4.Je1-2 EL Masse in die Pfanne geben, flach driicken.

5.Bei mittlerer Hitze ca. 3—-4 Minuten pro Seite

goldbraun braten.

Zutaten:

400 g Mohren

150 g geriebener Mohrenkéase
2 Eier

3-4 EL Mehl

1Zwiebel

Salz, Pfeffer, Paprikapulver
Ol



