
Rezept des
Monats 

500g Möhren
250g Nordika
400g Kartoffeln
150ml Sahne
100ml Milch
1 Zwiebel
1 Knoblauchzehe
1 TL Senf
Salz, Pfeffer, Muskat

Zutaten:

Kartoffeln schälen und in dünne Scheiben
schneiden
Möhren grob raspeln
Zwiebeln und Knoblauch hacken
Kartoffeln 5 min vorkochen
Mehlschwitze machen und mit Senf, Salz,
Pfeffer und Muskat abschmecken
Alles vermengen und in die Auflaufform
geben
Nordika gerieben auf dem Auflauf verteilen
Bei 180°C 40 min backen
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