mezerhof Mollgaard

Kisegeschmack wie frither

m

Produktpass

Dersauer Bauernkaas

Artikelnummer 501 MaRe Artikel (cm)
GTIN MaRBe Karton (cm)
Herkunft Schleswig-Holstein, Deutschland

Produzent K&sehof Biss

Inverkehrbringer Kasehof Biss

Zolltarifnummer 04069089

Lab tierisch

Form Rundlaib

Gewicht 5000g

Lagerung 4-10°C

OKo-

Ndhrwertangaben pro 100g

Brennwert 1492 W Glutenfrei

Brennwert 356 keal Laktosefrei (<0,1g / 100g)

Fett 30 g

davon ges. Fettsduren 18 B

Kohlenhydrate <0,5 s

davon Zucker <0,5 B

EiweiR 22 s

Salz 1,5 3

Der ,feinwiirzige” Dersauer Bauernkaas wird direkt auf dem
Hof der Milcherzeugung, nahe dem Luftkurort
Dersau am GroBen Pldner See, hergestellt. Die Familie
Biss bewirtschaftet den Hof seit iiber 100 Jahren und
Melkt derzeit rund 180 Kiihe.

KdseS trafse

?28x9

Stlckverkauf

Kasegruppe

Schnittkdse

Fettgehalt

50% Fetti. Tr.

Reifung|

2 Monate

Inneres

hellgelber Teig, Rundlochung etwa KirschkorngroRe

AuBeres

Naturrinde, leicht rotgeschmiert;
Zum Verzehr geeignet

Geschmack

nussig, wiirzig, kraftig

Geruch

wirziges aroma

Konsistenz

schnittfest

30 Tage nach LS-Datum

Zutaten:

Pasteurisierte Kuhmilch, Salz, Lab, Lysozym aus Ei,

Milchsdurebakterien

Allergene: Kuhmilch, Lysozym

nach den Verordnungen 1829/2003 und 1830/2003.

Das Produkt entspricht den Anforderungen des
Deutschen Lebensmittelrechts sowie

GVO-Erkldarung

Kennzeichnungspflichtigen Zutaten

dend

Das Produkt wird nicht mit gentechnischen Verfahren hergestellt und enthilt keine gentechnische verinderten Mikroorganismen sowie keine

EU-Verord
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