mezerhof Mollgaard
Kisegeschmack wie frither
Produktpass

Storm’s Irrtum

Eine Art des historischen Holsteiner Lederkase,

Der in Theodor Storms Marchen ,,Hinzelmeier” irrtiimlich fiir den gesuchten ,Stein
der Weisen“ gehalten wurde. Die Bauernfamilien in friiheren Zeiten haben vorher
den Rahm abgeschopft, diesen als teure Butter vermarktet, die verbliebene
Magermilch zu einem fettreduzierten Hartase, d.h. billigeren Kase verarbeitet und
damit wenige Monate spater die Erntehelfer oder Tagelohner bekostigt. Er gilt
deshalb als fettreduzierter Schnittkdse, der je nach Alter zum Hartkése wird.

Schnittkiise, >20% Fett i. Tr.
Pasteurisierte KUHMILCH, Sale,

£ Milchsiurehakterien, tierisches Lab >

KaseStrafie 52
- s
55

KdseStrafse

SCHLESWIG-HOLSTEIN

Artikelnummer 105 MaRe Artikel (cm)| @ 15 x 10
GTIN MaRe Karton (cm)|stiickverkauf
Herkunft Schleswig-Holstein, Deutschland Kasegruppe|Schnittkise
Produzent Meierei Nordweide Fettgehalt[20% Fett i. Tr.

Inverkehrbringer

Meierhof Mollgaard

Reifung|

Mind. 5 Wochen

Zolltarifnummer 04069086 Inneresjhellgelber Teig, leichte Bruchlochung
. Naturrinde;
Lab tierisch AuBeres(zum Verzehr geeignet
Form Rundlaib Geschmack|Mild-aromatisch schmelzend
Gewicht 2000g Geruch|mild aromatisch
Lagerung 6-8°C Konsistenz|schnittfest
. DE-OKO-006
OKO- Deutsche Landwirtschaft RLZ[30 Tage nach LS-Datum
Ndhrwertangaben pro 100g
Brennwert 1110 k) Glutenfrei Ja
Brennwert 265 keal Laktosefrei (<0,1g / 100g) Ja
Fett 17 3
davon ges. Fettsiuren - Zutaten:
g 10 d pasteurisierte Kuhmilch, Meersalz, Lab,
Milchsaurebakterien
Kohlenhydrate <0,5 A
davon Zucker <0,5 A
. Allergene: Kuhmilch
Eiwei 28 s 8
Salz 2 s
GVO-Erklarung
Das Produkt wird nicht mit gentechnischen Verfahren hergestellt und enthilt keine gentechnische verinderten Mikroorganismen sowie keine
Kennzeichnungspflichtigen Zutaten
nach den Verordnungen 1829/2003 und 1830/2003.
Das Produkt entspricht den Anforderungen des
Deutschen Lebensmittelrechts sowie dender EU-Verord
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