meierhof Mollgaard

Kisegeschmack wie frither

Produktpass

Ziegenkise ,Lohmiihle“

Z_lgenﬁ,dse :
, Lofimilhle

Benannt nach der Lohmiihle

in Hohenlockstedt, wirde der Ziegenkdse ,,Lohmiihle”
wegen seinem besonderem Geschmack und seiner cremigkeit hergestellt.

KdaseStrafse

SCHLESWIG-HOLSTEIN

Artikelnummer 115 MaRBe Artikel (cm)|24 x 12 x 12

GTIN MaRBe Karton (cm)Stiickverkauf

Herkunft Schleswig-Holstein, Deutschland Kasegruppe|Schnittkise

Produzent Ziegenhof Rehder Fettgehalt|50% Fetti. Tr.

Inverkehrbringer Meierhof Méllgaard Reifung|10 Tage

Zolltarifnrummer 04069089 Inneres|weiklicher Teig, leichte Bruchlochung

Lab mikrobiell AuBeres|rotgeschmierte Naturrinde

Form Brotlaib Geschmack|cremig wiirzig

Gewicht 2000g Geruch|mild aromatisch

Lagerung 4-8°C Konsistenz|schnittfester Teig, nach Reifung cremiger

OKo- RLZ|0 Tage nach LS-Datum

Ndhrwertangaben pro 100g

Brennwert 1450  |w Glutenfrei Ja

Brennwert 346 keal Laktosefrei (<0,1g / 100g) Ja

Fett 29 g

davon ges. Fettséuren 20 d PasteurisierteZZ?;Z;irr‘r:lilch, Salz, Lab,
Milchsdurebakterien, Lysozym aus Ei

Kohlenhydrate <0,5 s

davon Zucker <05 g

Eiweil " : Allergene: Ziegenmilch, Lysozym aus Ei

Salz 15 s

GVO-Erkldarung

Das Produkt wird nicht mit gentechnischen Verfahren hergestellt und enthilt keine gentechnische verinderten Mikroorganismen sowie keine

Deutschen Lebensmittelrechts sowie

Kennzeichnungspflichtigen Zutaten
nach den Verordnungen 1829/2003 und 1830/2003.

Das Produkt entspricht den Anforderungen des

dend

EU-Verord
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