meierhof Mollgaard
Kisegeschmack wie frither
Produktpass

Hein Liitt

Der typisch nordische Kase ,,Hein Lutt“ wird vom Kadsehof
Biss in Dersau am westlichen Ufer vom Pléner
See hergestellt. Durch spezielle Reifung im Nordeuropdischem
Klima entsteht ein feinwiirziges Tilsiter-ahnliches Aroma.
Das Ergebnis dieser natiirlichen Kasereifung,
Ist eine essbare Rinde.

KaseStrafse

SCHLESWIG-HOLSTEIN

Artikelnummer 509 MaRBe Artikel (cm)|14x 14 x 5

GTIN MaRBe Karton (cm)Stiickverkauf

Herkunft Schleswig-Holstein, Deutschland Kasegruppe|Schnittkise

Produzent Kasehof Biss Fettgehalt|50% Fett i. Tr.

Inverkehrbringer Kasehof Biss Reifung|e6 Wochen

Zolltarifnrummer 04069092 Inneres|hellgelber Teig mit bruchlochung
. Rotgeschmierte Naturrinde;

Lab tierisch AuBeres(zum Verzehr geeignet

Form Quader Geschmack|aromatisch, cremig

Gewicht 700g Geruch|aromatisch, siuerlich

Lagerung 6-8°C Konsistenz|schnittfester, cremiger Teig

OKo- RLZ[30 Tage nach LS-Datum

Ndhrwertangaben pro 100g

Brennwert 1450  |w Glutenfrei Ja

Brennwert 346 keal Laktosefrei (<0,1g / 100g) Ja

Fett 29 g

davon ges. Fettséuren 9 d Pasteurisierte Kuhmilzclﬁa;:Ir;j Lab, Lysozym aus Ei,

Milchsaurebakterien

Kohlenhydrate <0,5 s

davon Zucker <05 g

Eiweil " : Allergene: Kuhmilch, Lysozym aus Ei

Salz 15 s

GVO-Erkldarung

Das Produkt wird nicht mit gentechnischen Verfahren hergestellt und enthilt keine gentechnische verinderten Mikroorganismen sowie keine

Kennzeichnungspflichtigen Zutaten

nach den Verordnungen 1829/2003 und 1830/2003.

Das Produkt entspricht den Anforderungen des

Deutschen Lebensmittelrechts sowie dend

EU-Verord
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